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Vinos Blancos

Varietales:

Sauvignon Blanc: herbacea

Familia Deicas Atlantico Sur 350 / 850
Pizzorno Reserve 1100

Albarifio: ligero y fresco

Cantera Montes de Oca 350 / 900
Cerro del Toro

Edicién Unica, Sobre Lias 1000
Bodega Oceanica José Ignacio 1200

Chardonnay: atrevido pero seco
Castel Pujol

“Alto” Chardonnay sin roble 220 / 550
Bodega Leonardo Falcone

Chardonnay “Abuelo Domingo” 350 / 900

Pisano RPF Reserva Personal de Familia 1050
Cerro del Toro
Singular Fossils de Mar 1650

Moscatel de Alejandria: florales & frutales

Favretto-Dragone “Margarita” 450
Blends:

Pablo Fallabrino Arneis-Chardonnay 700
Pablo Fallabrino “Estival” 700
Gewiirztraminer, Chardonnay, Moscato Blanco
Castel Pujol Folklore Blanco 680
Trebbiano / Malvasia

Pisano “Verde Virgen” 550
Chardonnay / Sauvignon Blanc

Naranjo:
Pablo Fallabrino “El Elefant Pisador” 850

El “vino de naranja” es un vino blanco distinto
elaborado mediante la fermentacion de puré de
uvas blancas con piel y semillas. Tiene un tono
naranja intenso, notas florales y citricas y una
sensacion en boca mas pesada. Se combina
mejor con sabores atrevidos como quesos
fuertes, embutidos y diversas cocinas como la
marroqui, la india y la espafiola.

En Escondite, nuestra misién es sumergirte en
los sabores unicos de Uruguay a través de una
cuidadosa seleccién de vinos. Seleccionamos
meticulosamente vinos basados en su calidad
excepcional, las sutilezas regionales
especificas y su armonia perfecta con nuestras
distintivas ofertas culinarias. Cada botella es
un capitulo en la historia de los diversos
vifiedos de Uruguay, invitandote a saborear la
rica herencia vitivinicola de nuestro pais.
Unete a nosotros mientras elevamos tu
experiencia gastronémica, invitandote a
explorar y apreciar la artesania y las
tradiciones que hacen que los vinos de
Uruguay sean verdaderamente excepcionales.
iSiempre estaremos encantados de hacer

sugerencias!

Vinos Rosados:

Cerro Chapeu "Castel Pujol”

Classico Rosé Blend 220 / 550
Cantera Montes de Oca

Rosado de Tannat 250 / 650
Cerro del Toro Pinot Rosé 700
Pablo Fallabrino “Soul Surfer” 950

Barbera, Traminer Aromatico, Chardonnay

Familia Deicas “Ocean Blend” 1500

Vinos Espumosos:

Brisas de Mar Brut Rosé 850
Brisas de Mar Extra Brut 850

Pablo Fallabrino
"Alma Surfer” PetNat 950
Gewdirztraminer - Chardonnay

Favretto-Dragone

Método Ancestral Viognier 1400
Chandon Brut (Argentina) 1050
Chandon Apertif 187ml “split” 300
Chandon Brut ~ 187ml “split” 300
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Vinos Tintos

Varietales:

Pinot Noir: cuerpo ligero, especia ligera

Cerro Chapeu Reserve 300 / 780
Cerro del Toro “Clasico” 350 / 900
Juan Carrau Reserve 980
Domaine d'Arvol ”Areniscas” 1100
Bouza Pan de Azucar 1800

Sangiovese: cuerpo medio ligero, herbaceo
Sierra Oriental Gran Reserva 990

Barbera: cuerpo medio ligero, mas suave
Pablo Fallabrino Especial 300 /750

Nebbiolo: cuerpo medio, mas tanico
P. Fallabrino Nebbiolo 90%, Tannat 10% 700

Cabernet Franc: cuerpo medio, estructurado
Alto de la Ballena 1400

Merlot: cuerpo medio, suave

Cantera Montes de Oca 420/1050
Alto de la Ballena 1350
Cantera Montes de Oca

Alma Terroir Parcela 3B 1490
Bodega Oceanica José Ignacio 1600

Syrah: con cuerpo, frutos negros, pimienta
Bodega Leonardo Falcone 300 / 750
Boutique Bodega El Legado 1200

Zinfandel: sabores de bayas, mucho cuerpo
Artesana Reserva 1980

Cabernet Sauvignon: mucho cuerpo, atrevido
Pisano “Rio de los Pajaros” 300 / 750

Tannat: mucho cuerpo, tanico, atrevido
Cantera Montes de Oca

Corte Primero 400 / 990
Varela-Zarranz
Tannat Reserva 1000
Pablo Fallabrino
"Austros” Gran Reserve 1300
Cantera Montes de Oca
Alma Terroir Parcela 19 1490

Tintos Ligeros:

Delicados y refrescantes, estos tintos cuentan
con una acidez brillante y sutiles notas
frutales para una experiencia tranquila.
Tintos Medianos:

Explore capas de sabor en nuestros tintos de
cuerpo medio, que armonizan frutas, especias
y taninos, una opcidn versatil para muchos
platos.

Tintos Robustos:
Deléitese con los sabores intensos y la textura

aterciopelada de nuestros tintos con mucho
cuerpo, con frutas oscuras, tonos terrosos y
un final persistente, perfectos para platos mas
abundantes.

Varietales resaltan las caracteristicas tnicas
de cada uva, mientras que los vinos
mezclados muestran la habilidad de los
endlogos para combinar diferentes uvas para
un todo mayor.Blends ofrecen complejidad y
creatividad, compensando las fortalezas y
debilidades de las uvas individuales, pero
pueden carecer de la claridad del terroir de
las variedades. La preferencia entre los dos
depende del gusto individual.

Blends:

Castel Pujol Folklore Tinto 680
Tannat - Petit Manseng

Pablo Fallabrino Notos 700
Nebbiolo-Tannat

Pisano “Rio de los Péjaros Pintados” 750
Tannat-Syrah-Viognier

Artesana Reserve 900
Cabernet Franc-Merlot

Alto de la Ballena Reserve 1500
Tannat-Viognier

Cantera Montes de Oca 1900
“Tagua” Barrel Select

Bouza “Monte Vide Eu” 2900
Tannat - Merlot - Tempranillo



